
Paiements acceptés : Espèces et CB à partir de 10 €

Contenance des cocktails : 18 à 22 cl
Degré d’alcool des cocktails : 5 à 6°

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
A consommer avec modération

BIÈRES 

BOUTEILLE  33 CL 

LEFFE  BLONDE   -   6.6°

DESPERADOS   -   5.9°

LA PETITE BICHE   -   6.6°
Bière artisanale locale

CORONA  SANS  ALCOOL   -   0°

COCKTAILS 

AVEC ALCOOL
9€

PINA COLADA

VIRGIN MOJITO

Rhum, Noix de coco,
Vanille, jus d’ananas

et crème

Menthe, citron vert,
sirop de sucre de

canne, eau gazeuse

FACE A LA MER
Rhum, vodka, abricot,
cerise, orange et jus

d’ananas

SEX ON THE BEACH
Passion tropic

COCOLADA

Rhum, menthe, citron
vert, sucre de canne,

eau pétillante
Fraise, pêche, jus

d’ananas et crème

Noix de coco, Vanille,
jus d’ananas 

et crème

SOFT

Jus au verre  33 cl                                          3 €
Orange, pomme ou ananas

Bouteille  33 cl                                                        5 €
Perrier, Limonade,
Coca-Cola, Coca-Cola Zero

MOJITO

Vodka, mangue, pêche,
fruit de la passion et

jus d’ananas

Cocktail

SANS

ALCOOl

6€

BOISSONS

CHAUDES

Café  expresso                                                             2,50 €

Autres  boissons                                                                  3 €
Double Expresso, Café long, Café au lait,
Chocolat chaud, Cappuccino, Latte
Macchiato, Moccaccio, Thé et Infusion

6€



APÉRITIF CÔTÉ MER

saucisson  SEC
Pur porc +/- 150 gr

D u o    d ’ é m i e t t é s  :     1 1  €

Émietté de sardine
aubergines, ail, basilic

Émietté de thon
“Zanzibar” pruneaux et épices

Émietté de maquereau 
Recette des Boucaniers

T a r t i n a b l e s  :  9  €

Fine ratatouille
au thon fumé

Concassé de lentilles
corail, algues et curry

S A R D I N E S  :  9  €

Sardines à l’huile d’olive
St Georges

Sardines poivre 
de Timut et thym citron

Vins Français

Rosé    Pays    d’oc                                          7 €          24 €
IGP Belle Eglantine - 13°

alsace   blanc                                                     7 €          24 €
AOC Pinot Prop. Stinzi - 13°

Bourgogne   Blanc                                7 €         24 €
Viré-Clessé - 13,5°

Bordeaux   D-DAY                                           7 €        24 €
AOC Blanc ou Rouge
Cuvée François Janoueix - 13,5°

bordeaux   Rouge                                            7 €    
AOC Winestar - 13,5°

Champagne                                                                 11 €      59 €
Cuvée FACE A LA MER - 12,5°
Maison Pommelet - Brut - Blanc ou Rosé

OU CÔTÉ TERRE

11 c l     75 cl

Cidre (bouteille 33 cl)                                                   6 €
Les Vergers de Ducy - 5°

pommeau   ou   poirineau                                     7 €
Domaine de la Flaguerie 15 cl - 17°

CALVADOS  vieux                                                                       9 €
Domaine de la Flaguerie 4 cl - 40°

CALVADOS  XO  10 ans                                                  11 €
Domaine de la Flaguerie 4 cl - 45°

CALVADOS  XO  20 ans                                              15 €
Pays d’Auge Morin 4 cl - 40°

Spécialités

de Normandie
RHUM    WHISKY    GIN

whisky  -  40°                      
Cutty Sark                                   8 €
Scapa Glansa                             13 €
Chivas Regal Mizunara              14 €

RHUM  -  40° 
Abuelo - Vareta 7 ans                  11 €
Havana Club 15 ans                   28 €

GIN  -  40° 
Monkey Gin                                9 €

4 CL

6€Avec notre partenaire :


